Setpotetsuppe med gulrot og kokos

1 stk redlgk

3 fedd hvitlgk

1 ss ingefeer, fersk, finrevet
1 stk satpotet

500 g gulrot

1-2sscurry paste, rad

8 dl gronnsaksbuljong

4 dl kokosmelk

1 stk lime

salt og kvernet pepper

olje, naytral

Ekstra topping

koriander, hakket. evt. persille

Rens og finhakk lak og hvitlak. Skrell satpotet og gulratter og skjeer alt i
sma biter.

Varm litt olje i en kasserolle og fres lok og hvitlgk til laken blir myk og lett
gyllen.

Tilsett sgtpotet, gulrgtter og currypasta. Fres det hele under omrering i et
lite minutt.

Tilsett kraft og kokosmelk. Kok opp og la det hele koke til grannsakene er
helt mgre. Kjor suppen glatt med en stavmikser. Smak til med salt, pepper
og limesaft.

Server suppen med godt brad



